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A REGIONAL COMPARATIVE STUDY

Burak BAYRAK ? Goniil CAY P Soner BESCANLAR ©

Ozet

Toplumlarin gelenekleri, gastronomik mirasi ve beslenme aliskanliklari, kiiltiirel yapilarini yansitmaktadir. Tiirk mutfagi, Orta Asya’dan giiniimiize
uzanan kokli geemisi ve farkli medeniyetlerle etkilesimi sayesinde zengin bir yapiya sahiptir. Bu kiiltiirel zenginligin korunmasi ve bdlgesel
kalkinmaya katki saglamasi i¢in cografi isaretleme sistemi Onem tagimakta, bu iiriinlere yonelik farkindaligin artirilmasi gerekmektedir. Bu
arasgtirma, ase¢ilik programlarinda egitim géren dgrencilerin cografi isaretli tatlilara iliskin farkindalik diizeylerini incelemeyi amaglamaktadir.
Calismada nitel arastirma yontemi kullanilnug; 176 6grenciyle yart yapilandirilmis goriisme formu araciligiyla veri toplanmistir. Veriler igerik
analizi ile degerlendirilmistir. Ogrenciler tarafindan en ¢ok bilinen cografi isaretli tathilar Siit helvasi, Lokma, Baklava, Kabak tatlisi, Kiinefe,
Ekmek kadayifi, Burma, Hamsikdy siitlaci, Aydin kabak tatlis1 ve Hosmerim olmustur. Bu tatlilarin bélgelere gore dagiliminda; Marmara’da Siit
helvasi, i¢ Anadolu’da Kirsehir Hosmerim, Ege’de Izmir Lokma, Akdeniz’de Bici Bici, Karadeniz’de Ordu Findikli Burma, Dogu Anadolu’da
Kadayif dolmasi ve Giineydogu Anadolu’da Antep Baklavasi 6ne ¢ikmaktadir. Aragtirma, farkli bolgelerdeki tatlilara yonelik algi ve bilinirligi

karsilagtirmali olarak degerlendirmis, hem teorik hem de uygulamali katkilar sunmustur.

Anahtar Kelimeler: Cografi Isaretli Tathlar, Ascilik Program

Abstract

The traditions, gastronomic heritage and nutritional habits of societies reflect their cultural structures. Turkish cuisine has a rich structure thanks
to its deep-rooted history dating back to Central Asia and its interaction with different civilizations. In order to preserve this cultural richness and
contribute to regional development, the geographical indication system is important and awareness of these products should be increased. This
research aims to examine the awareness levels of students studying in culinary programs regarding geographically indicated desserts. Qualitative
research method was used in the study; data was collected through semi-structured interview form with 176 students. The data was evaluated
through content analysis. The most well-known geographically indicated desserts by students were Siit helvasi, Lokma, Baklava, Kabak tatlisi,
Kiinefe, Ekmek kadayifi, Burma, Hamsikdy siitlaci, Aydin kabak tatlis1 and Hosmerim. In the distribution of these desserts by regions; Milk helva
in Marmara, Kirsehir Hssmerim in Central Anatolia, {zmir Lokma in the Aegean, Bici Bici in the Mediterranean, Ordu Findikli Burma in the Black
Sea, Kadayif dolma in Eastern Anatolia and Antep Baklava in Southeastern Anatolia are prominent. The research comparatively evaluated the

perception and awareness of desserts in different regions and offered both theoretical and practical contributions.
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1. Giris

Beslenme, bireyin yagamini siirdiirebilmesi i¢in temel bir gereksinim olsa da gidalarin
icerigi, hazirlanma ydntemleri ve kullanilan arag-geregler konusundaki bilgi diizeyi
toplumdan topluma degisiklik gostermektedir. Bir toplumun 6rf ve adetleri, gastronomik
mirast ve beslenme aligkanliklari, o toplumun kiiltiirel kimligini; maddi-manevi
degerlerini, sosyal yapisini ve yasam bigimini ortaya koymaktadir (Albayrak, 2013).
Bununla birlikte, tiiketicilerin gidaya yonelik tutumlari, aligkanliklart ve tiikketim
davraniglart zaman icinde farklilasmis; bu durum {retim sistemleri ve tiiketim
modellerinde de degisimlere yol agmistir (Cassago, Arténcio, Giraldi ve Costa, 2021).
Tirklerde mutfak geleneginin, gog¢ebe bir toplum olarak hareket eden Orta Asya
Tiirklerine kadar dayandigi bilinmekte ve Cumhuriyet donemini de kapsayarak
sekillendigi ve gelistigi goriilmektedir. Bu siiregte farkli cografyalar ile etkilesimlerde
bulunulmus ve g¢esitli medeniyetlerle kiiltiir aligverisi yasanmistir. Bu etkilesimler
sayesinde Tiirk mutfagi hem cografi ¢esitlilik hem de kiiltiirel zenginlik agisindan olduk¢a
gelismistir (Yerasimos, 2019). Zenginlesen bu mutfak kiiltiirlinde hamur isleri, firincilik
ve pastacilik iiriinleri ile tatlilar 6nemli bir yere sahiptir. Tirk mutfaginin evreleri ele
alindiginda Orta Asya’dan Cumhuriyet donemine wuzanan bir kiltir oldugu
goriilmektedir. Orta Asya topluluklar1 bugday unu ile elde ettikleri yagl hamur islerini
siklikla tiiketmislerdir (Kizildemir, Oztiirk ve Sarnsik, 2014) ve yogun ugraslar
sonucunda elde ettikleri ekmegi temel besin maddesi olarak kabul etmislerdir (Kozleme,
2012). Selguklu doneminde hamur isleri ve yagh yiyecekler siklikla tiiketilmis, ekmek ise
her yemegin yaninda yer almistir (Dogdubay ve Giritlioglu, 2011; Kdézleme, 2012).
Osmanli déneminde ise mutfak kiiltlirii zirveye ulagmis, saray mutfaginda yasanan
gelismeler neticesinde baklava, muhallebi, kadayif ve lokma gibi tatlilar 6ne ¢ikmistir
(Sanlier, Cémert ve Ozkaya, 2012; Giirsoy, 2004). Cumhuriyet déSneminde bu tatlilara
yas pasta, kurabiye ve siitlag gibi ¢esitler eklenmis, mutfak kiiltiiriinde ¢esitlilik olduk¢a
artis gostermistir (Kizildemir vd., 2014). Bu baglamda, Tiirk Mutfak kiiltiiriiniin ayrilmaz
bir pargasinin da tatlilar oldugu diisiiniilmekte ve gastronominin gelisiminde tathilarin
biliylik bir rol dstlendigi goriilmektedir. Bu kapsamda yiiriitilen caligma, aggilik
programlarinda egitimini siirdiiren 6grencilerin cografi isaretli tatlilara bakis agilarini ve
farkindalik diizeylerini belirlemek istemektedir. Ayrica gastronomi ve tath ikilisinin

geleceginde soz sahibi olacagi diisiiniilen asc1 adaylarinin farkindalik diizeyleri ortaya
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koyularak yeni nesillere kiiltiir ve mutfak yapisinin aktarilabilmesi hedeflenmektedir.

2. Kavramsal Cerceve

Tirk Patent ve Marka Kurumunun yaptig1 cografi isaret kavrami tanimina bakildiginda;
belirli bir kaliteye veya sohrete sahip olan ve kdkeni itibariyla belirli bir bolge, yore,
mekan ya da iilke ile 6zdeslesmis isaretler olarak tanimladig1 goriilmektedir (Tiirk Patent
Kurumu, 2025). Bu uygulama sayesinde, bolgelere 6zgii degerlerin korunmasi, bu
degerlerin marka niteligi kazanarak tanitilmasi ve bdylece mevzu bahis olan {iriinlerin
belirli bir kalite standardiyla yeni nesillere aktarilmasi hedeflenmektedir (Sahin, 2013).
Cografi isaretli {riinlerin sadece gelecege aktarilmasi degil, giiniimiiz toplumsal ve
ekonomik yapisi iizerinde de etkisi biiyiiktiir. Marka haline gelen bu iiriinler, ait olduklar1
bolgelerin ekonomik kalkinmasina katki saglamakta; aym1 zamanda cografi isaret
kapsaminda diizenlenen festivaller araciligiyla, destinasyon cekiciligini artirmakta ve
stirdiiriilebilir turizm agisindan da 6nemli bir rol tistlenmektedir (Gokovali, 2007).

Bir gidanin cografi isaret tesciline layik goriiliip degerlendirilebilmesi icin; belirli bir
cografi bolgeyle iliskilendirilmesi, o iirline ait ad (isaret), liriinii digerlerinden ayiran
nitelikler ve bu niteliklerin cografya ile olan baglantisinin acik¢a ortaya konmasi
gerekmektedir. Uriiniin iiretildigi bolge ve oraya 6zgii kaynaklar, iiriiniin kokenini
tanimlar. Eger iirliniin ay1rt edici 6zellikleri cografi kokeninden ileri geliyorsa, bu durum
iirlin ile cografya arasindaki bagi nitelendirmektedir (Tepe, 2008). Cografi isaret tescili,
adinda cografi bir yer ismi bulunsun ya da bulunmasin, {riiniin digerlerinden ayirt
edilmesini ve kokeniyle iliskisinin giiglii bir sekilde kurulmasini amaglamaktadir (Oguz,
2016). Cografi isaret tescilli tirtinlerin 6zellikleri, sicaklik, nem miktar1 ve toprak yapisi
gibi dogal faktdrlerle birlikte geleneksel metotlarla iiretim ve kiiltiirel unsurlar gibi beseri
faktorlerden etkilenmektedir (Resmi Gazete, 1995). Bu nedenle, bir iirliniin cografi isaret
unvani alabilmesi i¢in hem belirli bir bolgeye ait olmasi hem de o cografya ile
0zdeslesmis ayirt edici bir nitelige sahip olmasi istenmektedir (Kosker, 2022).

Cografi isaretli gidalar, geleneksel iirlinleri koruma altina almay1 hedeflemenin yani sira
yenilik ve inovasyon kavramlarma da onciiliik etmektedir. Callander ve Matouschek,
2022 yilinda yaptiklar1 ¢aligmada, bir iiriiniin veya gidanin yeniliginin, islevsellik ve
cekicilik iizerinde etki saglayarak bosluk hissini doldurabilecegini belirtmislerdir.
Cografi isaretler ile gastronomi, mutfak geleneklerinin korunup aktarilmasinda anahtar

rol iistlenmekle beraber kiiltiirel kimligin olusmasinda ve sekillenmesinde kritik bir rol
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oynamaktadir (Fontefrancesco, 2023).

Seker ve seker tiirevlerinden elde edilen yiyecekler genel olarak "tatli" olarak kabul
edilmektedir (Tiirk Dil Kurumu, 2025). Fizyolojik agidan degerlendirildiginde, insanlar
enerji ihtiyaclarin1 karsilamak amaciyla tatli tiiketimine yonelmektedir (Yilmaz ve
Akman, 2019). Tatlandirict olarak kullanilan dogal iiriinler arasinda bal ve pekmez 6ne
¢ikmakta; bu iki {liriin, un helvasi ve parze gibi geleneksel tatlilarin yapiminda da sikga
kullanilmaktadir (Demirgiil, 2018).

Osmanli mutfagi, sekerleme ve tath ¢esitliligi bakimindan son derece zengin bir miras
sunmaktadir. Lokum, tahin helvasi ve kazandibi gibi tatlilarla Osmanli, bu alanda bir¢ok
yenilik getirerek tatli kiiltiiriinii 6nemli 6l¢iide gelistirmistir. Tatlinin sosyal yasamda her
sinif i¢in manevi bir deger tagimasi ve gidanin hayattaki yeri, bu gelisimin temel nedenleri
arasinda yer almistir (Isin, 2019).

Diinya geneline bakildiginda, ge¢mise uzanan dostluklar ve anlagmalar, mutfak
tiriinlerinin zenginligine katki saglamis ve korunmasi gereken gida cesitliligi artis
gostermistir. Ornegin; Cin, Roma, Osmanlh ve Fransa gibi biiyiik imparatorluklarin
yemek cesitliligi ve kiiltiir zenginligi, bu etkilesim sonucunda gelismistir (Uyar, 2022).
Avrupa Birligi, iiriinlerin ve gidalarin korunmasi igin 6zel bir sistem uygulamaktadir.
Saraplar, icki ve tarim tirtinlerini korunan menge (PDO) olarak kayit altina alirken yemek
ve saraplari ise korunan cografi isaret (PGI) olarak listelemektedir (Alexander ve Santini,
2022).

Efsanesi Afrodit’in kutsal bahg¢elerine dayanan Loukoumi Geroskipou (PGI), tadi ve
rengi ile Kibris halki i¢in lezzetli bir segenek olusturmaktadir (European Commission,
2025). Ayrica hamur isleri igerisinde yer alan Geraardsbergse Mattentaarten, koyu
kahverengi yapisiyla dikkat ¢ceken Belcika ile 6zdeslesmis baska bir (PGI) iiriin olarak
bilinmektedir (European Commission, 2025).

Tiirk mutfag:r denildiginde akla gelen ilk tatlilardan biri baklavadir (Sengiil, 2017).
Incecik acilmis yufkalarin arasina fistik, ceviz veya findik gibi kuruyemislerin
serilmesiyle hazirlanan baklava, serbetle tatlandirilan geleneksel bir hamur tatlis1 olarak
one ¢ikmaktadir (Akkaya ve Kog, 2017).

Siitli tathilar grubunda muhallebi, siitlag, siit helvasi, kazandibi ve keskiil gibi tirlinler yer
almaktadir. Bu tatlilar hazirlanirken sekerin eklenmesi, protein degerlerinin korunmasina

yardimci olmaktadir. Diisiik yag orani, yiiksek protein ve kalsiyum igerigi bakimindan
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zengin olmalar1 nedeniyle siitlii tatlilar, enerji ve besin icerigi bakimindan Tiirk tatlilar
arasinda en saglikli segenekler olarak 6ne ¢ikmaktadir (Ertas ve Gezmen-Karadag, 2013).
Helva, Tiirk kiiltiir tarihinde derin sembolik anlamlar tasiyan geleneksel bir tatli olarak
one ¢ikmaktadir. Ozellikle kis gecelerinde diizenlenen eglencelerde, sohbet ortamlarini
1sitan bir unsur olarak kiiltiirel bir simge halini almistir (Cobutoglu, 2021).

Tahilli tatlilar da Tiirk mutfaginda 6nemli bir yer tutmakta olup, 6zellikle asure, helva ve
zerde bu grubun temel 6rneklerindendir. Seker, bal ve pekmez eklenerek cesitli sekillerde
hazirlanan hamur bazl tatlilar ise "Hamur Tathilar1" olarak siniflandirilmaktadir. Bu
tatlilar aglig1 bastirarak zihinsel bir tatmin saglasa da asir1 tiiketilmeleri saglik agisindan
risk olusturabilmektedir (Milli Egitim Bakanligi, 2019). Baklava bu grubun 6ne ¢ikan
orneklerinden biridir. Ayrica hanimgobegi, lokma gibi kizartilmis tatlilar da bu
kategoriye dahildir (Canbolat, Keles ve Akbas, 2016).

Meyve ve sebzelerle hazirlanan, mevsimsel cesitlilige dayanan renkli tathilar da Tiirk
mutfaginda 6nemli bir yere sahiptir. Bu tatlilar, seker, pekmez ya da bal ile tatlandirilmis
taze veya kuru meyvelerle yapilmaktadir (Cebeci, 2019). Kayisi, incir, elma ve ayva
tathilar oOzelinde siklikla kullanilmakta ve aromalar1 ile tatlilara ayr1 bir lezzet
katmaktadirlar. Bunun yani sira, kurutulmus meyvelerle yapilan tatlilar da mutfagin bir
pargasi haline gelmis ve yoresel lezzetlerin tanitiminda 6nemli bir bilesen olmustur.
Ozellikle kuru iiziim, kuru incir ve kuru kayis1 gibi meyveler, mitolojik bir tarihe sahip
asure ve ¢esitli geleneksel tatlilarin hazirlanmasinda kullanilmaktadir (Bedir, 2018).

3. Yontem

3.1. Arastirma Evreni ve Orneklem Se¢im Yéntemi

Bu calisma, ascilik programlarinda egitim goren ogrencilerin cografi isaretli tath
iiriinlerine yonelik farkindalik diizeylerini incelemeyi ve bu farkindaligi artirmaya
yonelik Oneriler gelistirmeyi amaglamaktadir. Calismanin evrenini, Tiirkiye'de
yiiksekdgretim diizeyinde ascilik programi egitimi alan 6grenciler olusturmaktadir.
Orneklem ise Agr1 Ibrahim Cegen Universitesi, Sinop Universitesi ve Yozgat Bozok
Universitesi olmak iizere, Tiirkiye’nin farkli bolgelerinden segilen 3 iiniversitenin meslek
yiiksekokulu ascilik o6grencilerinden olusmaktadir. Arastirmanin 6rneklemi, amagl
ornekleme yoOntemiyle belirlenmis olup, farkli {iniversitelerin asgilik programlarinda
egitim goren 1. ve 2. smif 6grencilerinden olusmaktadir. Katilimcilar, ascilik egitimi

aldiklar1 bolgeye gore farkl tatlilara maruz kalma diizeylerini degerlendirmek amaciyla
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bolgesel cesitlilik gozetilerek segilmistir. Toplamda 200 6grenciye ulagilmig, ancak
gonilli katilim esasina dayali olarak 176 6grenciden geri doniis alinmistir. Dworkin
(2012) nitel arastirma igin bes ile elli katilimcinin yeterli oldugunu iddia ederken, Patton
(2002) nitel arastirmalarda 6rneklem biiyiikliigline iliskin kat1 bir kural olmadigini iddia
etmektedir. Bu baglamda verilen kaynaklardan yola g¢ikilarak 6rneklem sayisinin

yeterliligine ulagilmistir.
3.2. Veri Toplama Aracimin Ozellikleri

Bu aragtirmada nitel arastirma yaklasimi benimsenmis olup, bu yaklagimin bir tiirii olan
fenomenolojik desen tercih edilmistir. Nitel aragtirmalar, bireylerin yasantilarini,
algilarini ve anlam diinyalarin1 derinlemesine anlamay1 amaglayan yontemsel bir ¢cergeve
sunmaktadir. Bu dogrultuda fenomenolojik yaklasim, bireylerin belirli bir olguya iliskin
0znel deneyimlerini, diisiincelerini ve bu deneyimlere yiikledikleri anlamlar1 ortaya
koymay1 hedeflemektedir (Creswell, 2007). Arastirmanin amaci, ascilik programinda
egitim goren 0grencilerin cografi isaretli tatlilara dair farkindaliklarini ve bu farkindaligin
bireysel ve kiiltiirel temellerini anlamak oldugundan, fenomenolojik yaklasim aragtirma
sorular1 ile dogrudan Ortiismektedir. Boylece c¢alismada, katilmcilarin ortak
yasantilarindan hareketle cografi isaretli tathilara dair algilarinin betimsel ve
derinlemesine bir bi¢imde analiz edilmesi miimkiin olmustur.

Aragtirma kapsaminda oncelikle 2024 yili sonuna kadar Tiirkiye’de cografi isaret tescili
almig tatlilar tespit edilmis ve bolgelere gore siniflandirilmistir. Ardindan 6grencilerin
demografik degiskenlerinin (cinsiyet, yas, smif diizeyi, memleket, egitim aldig1
tiniversite) ve Turkiye’deki 7 bolgeye ait illerin yer aldigi bir gorisme formu
hazirlanmistir. Bu formda yas, memleket ve egitim aldig1 tiniversite kategorileri agik uclu
sekilde sorulmustur. Bolgelere ait cografi isaretli tathilar kisminda iller verilip,
ogrencilerden illere ait bildikleri cografi isaretli tatlilarin isimlerini yazmalar1 istenmistir.
Veriler 15.05.2025-15.06.2025 tarihleri arasinda Google Forms araciligiyla toplanmustir.
Calismada kullanilan yar1 yapilandirilmis gériisme formu Ek-1’de sunulmustur. Ayrica
bu ¢alisma icin Sinop Universitesi’nden 05.05.2025 tarih ve 2025/202 sayil etik kurulu
onay1 alinmuistir.

3.3. Verilerin Analizi Yontemi

Calisma yonelik verilen cevaplar, agirlikli olarak yazili ve gorsel verilerin analiz

edilmesinde kullanilan bir yontem olan igerik analizi yontemi ile analiz edilmistir.
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Creswell ve Creswell (2023:242), nitel aragtirmalarda gegerliligin saglanabilmesi igin
aragtirmadan elde edilen bulgularin agiklayicit bir dil ile iletilmesi ve arastirmayi
incelemek icin harici bir denet¢i kullanilmasi, giivenirligin saglanabilmesi icin ise
bagimsiz bir arastirmaci tarafindan ¢apraz kontrol yapilarak kodlar arasinda uyum olup
olmadigina karar verilmesi gerektigini belirtmistir.
Kodlayicilar arasinda var olan giivenirliligi 6lgmek i¢in glinlimiizde en ¢ok kullanilan
formiil Miles ve Huberman’in giivenirlik katsayis1 formiiliidiir. Bu formiil Glivenirlik =
Gortis Birligi / (Goriis Birligi + Goriis Ayriligl) prensibine dayanmaktadir (Sahin ve
Ozgelik, 2024:314). Formiile gére giivenirlik katsayismin %80 nin {izerinde bir deger
almas1 gerekmektedir (Ozkan, 2023: 835). Miles ve Huberman’in bu ydntemine gore
kodlayicilar aras1 giivenirlik katsayisi 0,83 olarak belirlenmistir.
Ayrica arastirmanin gegerliligini giiclendirmek i¢in veri iiggenlemesi, uzman goriisii ve
katilimc1 dogrulamasi gibi yontemler de kullanilmistir. Denzin (2017), iiggenleme
yonteminin, arastirmalarda tarafsizligi artirarak sonuglarin daha giivenilir hale gelmesine
katki sagladigini belirtmektedir.
Ik asamada goriisme formunda yer alan demografik degiskenlere iliskin frekans ve yiizde
dagilimlarinin analizleri yapilarak tamimlayici istatistiklere yer verilmistir. ikinci
asamada ise veriler su basliklar altinda analiz edilmistir:

e Ascilik programi 6grencileri tarafindan en ¢ok bilinen cografi isaretli tatlilar,

o Universitelere gore bolgesel diizeyde dgrencilerin cografi isaretli tathlara yonelik

farkindalik durumuna iliskin tablolar.

4. Bulgular
Bu béliimde, arastirmaya katilan asgilik programi 68rencilerinin demografik 6zellikleri
ile cografi isaretli tathilara yonelik bilgi ve farkindalik diizeylerine iliskin elde edilen
bulgulara yer verilmistir. Veriler, i¢erik analizi ydontemiyle yorumlanmis ve frekans (f) ve
ylizde (%) degerleriyle desteklenmistir. Bu baglamda Tablo 1°de katilimcilarin
demografik 6zelliklerine iligkin sayisal degerler sunulmustur.

Tablo 1: Katihmcilarin Demografik Ozellikleri

Degisken f %

Cinsiyet Kadin 136 77,2
Erkek 40 22,7

Yas 17-25 162 92,0
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26-36 8 4,5
37-46 3 1,7
47 ve lizeri 3 1,7
Simif 1. Sif 100 56,8
Diizeyi 2. Smif 76 31
En fazla | Samsun 20 11,36
ls‘:glgnméfgl Diyarbakir 17 9,66
ilk bes | Yozgat 16 9,09
memleket Agn 10 5.68
Adana 10 5,68
Universite | Sinop Universitesi 61 34,6
Agrn Ibrahim Cegen | 60 34,0
Universitesi
Yozgat Bozok Universitesi 55 31,2
Toplam 176 100

Arastirmaya katilan toplam 176 6grencinin demografik 6zellikleri analiz edildiginde;
katilimcilarin ¢cogunlugunu kadin 6grenciler (%77,2) olusturmaktadir. Bu durum, ag¢ilik
programlarinda kadin 6grencilerin yogunlukta oldugunu gostermekte ve kadinlarin
gastronomi alanindaki artan temsilini desteklemektedir. Katilimcilarin yas araliklarina
bakildiginda, %92’sinin 17-25 yas araliginda oldugu anlasilmaktadir. Bu bulgu,
calismanin hedef kitlesinin gen¢ ve heniiz egitim siireci devam eden bireylerden
olustugunu gostermekte ve gelecegin mutfak profesyonellerine dair énemli bir veri
sunmaktadir. Daha ileri yas gruplarinin (%8 civarinda) olduk¢a diisiik temsil edilmesi,
aragtirmanin geng¢ kusak iizerindeki egilimleri yansitma potansiyelini artirmaktadir. Sinif
diizeyine gore dagilim incelendiginde, 6grencilerin %56,8’inin 1. sinif ve %43,1’inin 2.
siif dgrencisi oldugu goriilmektedir. Bu dagilim, her iki sinif seviyesinden dengeli bir
ornekleme yapildigini gostermekte ve 6grencilerin egitim siireglerinin farkli asamalarinda
cografi isaretli tatlilara yonelik farkindaliklarinin 6lgiilebilmesini miimkiin kilmaktadir.
En fazla katilim gosterilen ilk bes memlekete bakildiginda ise Samsun (%11,36),
Diyarbakir (%9,66), Yozgat (%9,09), Agr1 (%5,68) ve Adana (%5,68) illeri One
cikmaktadir. Bu dagilim, o6grencilerin geldikleri memleketlerin cografi ¢esitliligini
yansitmakta ve ¢alismanin bolgesel karsilastirmalar yapma niteligini giiclendirmektedir.
Katilimeilarin farkli bolgelerden olmasi, onlarin farkli cografi isaretli tatlilara maruz

kalma diizeylerini de etkileyebilecektir. Katilimcilarin egitim aldig1 iiniversiteler
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acisindan incelendiginde ise Sinop Universitesi (%34,6), Agr1 Ibrahim Cegen

Universitesi (%34,0) ve Yozgat Bozok Universitesi (%31,2) seklinde benzer oranlarda

temsil edildigi goriilmektedir. Bu durum, ii¢ iiniversite arasinda dengeli bir dagilim

saglandigini ve verilerin kiyaslanabilir nitelikte oldugunu ortaya koymaktadir.

Calisma kapsaminda, as¢ilik programinda 6grenim goéren 176 6grenciye Tiirkiye’deki

cografi isaretli tathilar sorulmus ve katilimcilarin en cok bildigi ilk 10 tatli tespit

edilmistir. Sekil 1°de bu tatlilarin hangi ile ait oldugunu gosteren bir harita hazirlanmistir.

.....

En Fazla Bilinen Cogral

isaretii ilk 10 Tath

M 50t Helvasi( F:110)

Lokma ( F: 109)

B Baklava (F:106)
B kabak Tatis (F: 104)

| Kinefe (F:96)

B Ekmek Kadayifi

(F:86)

= Burma (F:84)
[N Hamsikéy sitlact

(F:83)

7 Aydin Kabak Tatlis (

F:82)
| Hosmerim (F: 81)

Sekil 1. Katilimcilar Tarafindan En Cok Bilinen Cografi Isaretli Tatlilar

Bu harita, 6rneklemde yer alan 176 as¢ilik programi 6grencisi tarafindan Tiirkiye’de

cografi isaretli tatlilardan en ¢ok bilinen ilk 10 tanesini ve bu tatlilarin hangi illerle

Ozdeslestigini gostermektedir. Harita tizerinde her tath farkli bir renk ile temsil edilmis

ve bu tatlilarin en ¢ok bilinenler arasinda yer aldig iller renklendirilmistir.

Siit Helvast (f:110): En ¢ok bilinen cografi isaretli tathdir ve Balikesir ili ile
Ozdeslestirilmistir.

Lokma (£:109): Izmir'e ait olan bu tath da yiiksek bilinirlige sahiptir.

Baklava (f:106): Gaziantep ile 6zdeslesmis olan bu tath Tiirkiye’nin yurt disinda
da en ¢ok bilinen tatlilarindan biridir.

Kabak Tatlis1 (f:104): Sakarya ili ile iligkilendirilen bu tath yiiksek bilinirlige
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sahiptir.

Kiinefe (f:96): Hatay iline 6zgii bu tatli, ilkemizde oldukc¢a fazla tercih edilen

tatlilar arasindadir.

Ekmek Kadayifi

(f:86): Afyonkarahisar’a ait bu tath

Afyonkarahisar’in gastronomi sehri olmasinda pay1 biiyiiktir.

Burma (f:84): Sanliurfa ili ile 6zdeslestirilmistir.

son zamanlarda

Hamsikoy Siitlaci (f:83): Trabzon’a ait olan bu tath olduke¢a fazla tiiketilen tatlilar

arasindadir.

Aydin Kabak Tatlis1 (f:82): Aydin iline ait tath yiiksek bilinirlik seviyesindedir.

Hosmerim (f:81): Balikesir’in ikinci kez temsil edildigi tatli, olduk¢a fazla

tiketilen tathilar arasindadir.

Arastirmaya katilan 6grencilerin Marmara Bolgesi’ne ait cografi isaretli tatlilar1 tanima

diizeylerine iliskin bulgular Tablo 2’de yer almakta olup, {iniversite bazinda

karsilastirmali olarak degerlendirilmistir. Bu degerlendirme, Yozgat Bozok Universitesi,

Agr1 Ibrahim Cecen Universitesi ve Sinop Universitesi as¢ilik programi dgrencilerinin

Marmara Bolgesi tatlilarina olan bilgi diizeylerini ortaya koymaktadir.

Tablo 2: Marmara Bélgesine Ait Ogrencilerin Cografi Isaretli Tathlara Yonelik

Farkindalik Tablosu
Yozgat Bozok Universitesi Agr1  Ibrahim Cecen | Sinop Universitesi
Universitesi
F F F
Kabak tatlis1 40 | Hosmerim 30 | Siit helvasi 46
Siit helvasi 33 | Siit helvasi 26 | Kemalpasa 36
Kemalpasa 30 | Kabak tatlis1 24 | Kabak tatlisi 36
Inegol siitlii kadayif 23 | Kemalpasa 23 | Hosmerim 27
_ | Hésmerim 21 | Inegol siitlii kadayifi 17 | Inegol siitlii kadayifi 26
?ﬂ Gelibolu peynir helvasi 13 | Yaglilar basma helvasi 13 | Gelibolu peynir helvasi 19
i | Hayrabolu tatlist 11 | Hayrabolu tatlisi 12 | Biga peynir helvasi 13
ﬁ Ayvalik lor tatlisi 9 | Biga peynir helvasi 10 | Ayvalik lor tatlist 12
= | Biga peynir helvasi 8 | Gelibolu peynir helvasi 9 | Hayrabolu tatlis1 12
§ Ure tatlist 5 | Balikesir kaymaklisi 8 | Deva-i misk helvasi 11
S | Balikesir kaymaklisi 5 | Bilecik pazaryeri helvas1 | 7 | Bilecik pazaryeri helvast | 7
Yaglilar basma helvasi 5 | Deva-i misk helvasi 6 | Yaglilar basma helvasi 6
Tarakli ugut tatlisi 3 | Ure tatls1 5 | Balikesir kaymaklisi 6
Devai misk helvasi 3 | Ayvalik lor tathisi 5 | Tarakli ugut tatlisi 3
Bilecik pazar yeri helvasi | 1 Tarakli ugut tatlisi 3 | Ure tathist 2
Brakana tatlisi 1 Brakana tatlisi 3 | Brakana tatlisi 2

Marmara Bélgesi kapsaminda elde edilen verilere gore; Yozgat Bozok Universitesi

Ogrencileri arasinda kabak tatlis1 (40) en c¢ok bilinen cografi isaretli tatli olarak one

cikmistir. Bunu sirasiyla siit helvasi (33) ve kemalpasa tatlist (30) takip etmektedir. Agri
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Ibrahim Cegen Universitesi 6grencileri arasinda ise hosmerim tatlis1 (30) en yiiksek
bilinirlik oranina sahip olup, ardindan siit helvasi (26) ve kabak tatlis1 (24) gelmektedir.
Sinop Universitesi dgrencileri arasinda en yiiksek bilinirlige sahip tatl1 ise siit helvasi (46)
olmustur. Bu tathy1 kabak tatlis1 (36) ve kemalpasa tatlis1 (36) takip etmistir. Genel
bulgulara gore, ii¢ iiniversitedeki O6grenciler arasinda Marmara Bolgesi’ne ait cografi
isaretli tatlilar icerisinde en ¢ok bilinenler sirasiyla siit helvasi (105), kabak tatlis1 (100)
ve hogmerim tatlis1 (78) olmustur. Bu {i¢ tath genis kitlelerce bilinen tatlilar arasinda yer
almaktadir. Bu baglamda toplum genelinde yerlesik olan lezzet normlarinin oldugu ifade
edilebilir. Bolgenin en az bilinen cografi isaretli tatlilar1 ise sirasiyla Brakana tatlisi (6),
Tarakl1 ugut tatlis1 (9), Ure tatlis1 (12) olmustur. Bu tatlilarin her ii¢ iiniversitede de diisiik

puanlar aldig1 ve 6grenciler tarafindan yeterince taninmadig1 anlasilmaktadir.

Asagida Ege Bolgesi’ne ait cografi isaretli tatlilarin Yozgat Bozok Universitesi, Agr1
Ibrahim Cecen Universitesi ve Sinop Universitesi dgrencileri arasinda bilinirligini ortaya
koyan veriler yer almaktadir.

Tablo 3: Ege Bolgesine Ait Ogrencilerin Cografi Isaretli Tathlara Yonelik Farkindahk
Tablosu

Yozgat Bozok Universitesi | Agr1  Ibrahim  Cecen | Sinop Universitesi
Universitesi
F F F
Izmir lokmas1 37 | Izmir lokmas1 28 | Izmir lokmas1 42
Aydin kabak tatlist 30 Kaymakli ekmek | 28 | Kaymakli ekmek kadayifi 36
kadayifi
Kaymakli ekmek 24 Aydm kabak tatlist 28 | Izmir sambalisi 27
= | kadayifi
8o | Izmir sambalisi 20 | Tzmir sambalisi 14 | Aydin kabak tatlis1 24
& | Kiitahya kopiik helvast 13 | Mugla saraylisi 13 | Usak baklavasi 11
& | Usak gelin tatlist 12 | Usak baklavasi 12 | Kiitahya kopiik helvasi 10
M | Usak baklavasi 11 | Kiitahya kopiik helvast | 10 | Usak gelin tatlisi 9
Mugla saraylisi 8 | Afyon hurma baklavasi | 9 | Mugla saraylisi 6
Gediz hosmerimi 5 | Gediz hsmerim 9 | Gediz hsmerim 6
Afyon hurma baklavast | 5 | Usak gelin tatlisi 6 | Afyon hurma baklavasi 5
Tavas baklavasi 4 | Tavas baklavasi 6 | Tavas baklavasi 5

Ege bolgesine iliskin cografi isaretli tatlilarin bilinme durumlar incelendiginde; Izmir
lokmast (107), her {i¢ {iniversite grubunda da en ¢ok bilinen cografi isaretli tatlidir. Bu
durum, Izmir lokmasinin bolgesel bir lezzet olmanin &tesine gegtigini ve ulusal
gastronomi kimliginde onemli bir yer tuttugunu gostermektedir. Kaymakli ekmek
kadayifi (88) ve Aydin kabak tatlis1 (82) da ikinci ve liglincii sirada yer alarak yiiksek
bilinirlik oranlar1 ile dikkat ¢ekmektedir. Bilinirliliginin artirilmas1 gereken cografi

isaretli tatlilar ise Tavas baklavasi (15), Afyon hurma baklavasi (19) ve Gediz hosmerimi
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(20) olarak tespit edilmistir.

Karadeniz Bolgesiyle 6zdeslesen ve cografi isaretli ile tescillenen geleneksel tatlilarin

ogrenciler tarafindan bilinirlik diizeyleri asagida verilmistir.

Tablo 4: Karadeniz Bolgesine Ait Ogrencilerin Cografi Isaretli Tathlara Yonelik

Farkindalik Tablosu
Yozgat Bozok Universitesi Agn ibrahim Cecen | Sinop Universitesi
Universitesi
F F
Ordu findikli  burma 25 Ordu findikli burma | 17 Hamsikdy siitlact 37
tatlist tatlis
Hamsikdy siitlac 25 | Hamsikdy siitlaci 17 | Ordu findikli burma tatlis1 | 32
Giresun findik ezmeli .. o 13
kadayif taths: 20 | Mengen hosmerimi Bafra nokulu 32
Bafra nokulu 16 | Mengen kedibatmaz 13 | Giresun  findik ~ ezmeli 27
kadayif tatlisi
Giresun findik ezmeli | 12
Carsamba kivratmasi 13 kadayif taths: Carsamba kivratmast 22
. . 10 | Amasya cevizli  ball
Rize pepegurasi 12 | Rize pepegurasi baklavasi 13
Incir dondurma tatlist 10 Amasya — cevizli - balli | 10 Mengen hosmerim 11
baklavasi
‘2 | Unutma beni tatlisi 7 Akgakoca melengiicegi | 10 Mengen kedibatmaz 11
o tatlisi
2 Amasya  cevizli  ball 7 | Carsamba kivratmasi 8 Incir dondurma tatlist 10
N baklavasi
s Devrek beyaz baklavast | 7 | Unutma beni tatlist 7 | Rize pepegura 10
= —
§ Kabak burma tatlisi 7 | Beyaz baklavasi 7 ::Ef;koca melengliccegi 9
= Tatli boregi 4 | Bafra nokulu 7 | Devrek beyaz baklavasi 9
Bayburt tath ¢orba 4 | Devrekeni ¢irik tatlist 7 | Unutma beni tatlisi 8
Bartin agda tatlisi 4 | Kabak burma tatlisi 6 | Tath boregi 7
Mengen hosmerimi 4 | Devrek beyaz baklavasi | 6 | Bartin agda tatlisi 6
Mengen kedibatmaz 4 | Goyniik ugut tatlisi 6 | Goyniik oklava tatlisi 6
Goyniikk kabakli yufka 3 | Bartin agda taths: 5 | Goyniik kabakli yufka 6
tatlist tatlist
Beyaz baklavasi 3 | Goyniik oklava tatlist 5 | Kabak burma tatlisi 6
Goyniik ugut tatlist 2 | Tath boregi 5 | Mudurnu basma helva 5
Mudurnu basma helva 2 | Bayburt tath ¢orba 5 | Bayburt tathi ¢orba 3
Devrekeni ¢irik tatlist 2 | Mudurnu basma helva 4 | Beyaz baklavasi 3
Akgakoca melengiicegi 1 Goyniik kabakli yufka | 4 Goynilk ugut taths! 3
tatlis tatlis
Incir dondurma tatlis1 4

Veriler incelendiginde Karadeniz Bolgesine ait cografi isaretli tatlilar arasindan Ordu

findikl1 burma tatlis1, Yozgat Bozok Universitesi (25) ve Agr1 Ibrahim Cegen Universitesi

(17) ogrencileri arasinda en yiiksek bilinirlige sahip tath olarak one cikarken, Sinop

Universitesi 6grencileri arasinda en fazla bilinen tatl ise agik ara farkla Hamsikdy siitlact

(37) olmustur. Ikinci sirada en fazla taninan tatlilarda ise Yozgat Bozok Universitesi (25)

ve Agri ibrahim Cegen Universitesi (17) Hamsikdy siitlac1 ile benzer egilim gosterirken

JRTR



77

Journal of Recreation and Tourism Research /JRTR 2025, 12(2), 65-90

Sinop Universitesi (32) Ordu findikl1 burma tatlis1 ve Giresun findik ezmeli kadayif tatlist
ile farkl1 bir tatlrya yonelmistir. Ugiincii sirada en fazla bilinen tatlilarda ise Yozgat Bozok
Universitesi (20) ve Sinop Universitesi (27) 8grencileri arasinda benzerlik bulunmaktadir.
Bu iki {iniversitede Giresun findik ezmeli kadayif tathsi Agri Ibrahim Cegen
Universitesinde ise Mengen hdsmerimi (13) iiciincii sirada en ¢ok bilinen cografi isaretli
tatlilar olmustur. Ug iiniversite genelinde degerlendirildiginde, Karadeniz Bolgesi’ne ait
cografi isaretli tatlilar arasinda en yiiksek bilinirlige sahip ilk {i¢ tatl sirasiyla Hamsikoy
stitlac1 (79), Ordu findikli burma tatlis1 (74) ve Giresun findik ezmeli kadayif tatlist (59)
olmustur. Karadeniz Bdlgesinin en az duyulan tatlilart ise Devrekani cirik tatlisi (9),
Mudurnu basma helva (11), Goyniik ugut tatlist (11) ve Goyniik oklava tatlist (11)’dur.
Akdeniz Bolgesi’ne 6zgii cografi isaretli tathilarin tiniversite 0grencileri arasinda ne
6lciide bilindigini ortaya koyan tabloya asagida yer verilmistir.

Tablo 5: Akdeniz Bolgesine Ait Ogrencilerin Cografi Isaretli Tathlara Yénelik Farkindahk
Tablosu

Yozgat Bozok Universitesi | Agr1  Ibrahim  Cecen | Sinop Universitesi
Universitesi
F F F
Bici bici 39 | Antakya kiinefesi 25 | Bici bici 47
Antakya kiinefesi 35 | Adana halka tatlist 22 | Antakya kiinefe 35
'z Adana halka tatlis1 31 | Bici bici 21 | Adana halka tatlisi 30
%‘0 Tas kadayif 23 | Mersin kerebici 16 | Tas kadayif 28
f Antalya kabak tatlis 17 | Tas kadayif 16 | Hatay kabak tatlisi 20
E Hatay kabak tatlisi 17 | Hatay kabak tatlis1 13 | Antalya kabak tatlisi 16
< Mersin kerebici 15 | Burdur kabak helvasi 10 | Mersin kerebici 11
<« Burdur kavak helvasi 9 Antalya kabak tatlisi 10 | Karakus tatlist 6
Karakus tatlisi 7 Karakus tatlisi 9 Burdur kabak helvasi 5
Senirkent samsa tatlist | 3 Senirkent samsa tatlis1 | 6 Senirkent samsa tatlis1 2

Akdeniz Bolgesine ait cografi isaretli tathilarin taninma durumlarina bakildiginda;
ogrencilerin diger tatlilara gore sirastyla Bici bici (107), Antakya kiinefesi (95) ve Adana
halka tatlisin1 (83) daha fazla bildigi belirlenmistir. Ote yandan, bolgenin en az bilinen
tatlilar1 arasinda Senirkent samsa tatlis1 (11), Karakus tatlis1 (22) ve Burdur kabak helvast

(24) yer almaktadir.

I¢ Anadolu Bélgesine ait cografi isaretli tathilar1 ve ii¢ farkli iiniversitenin as¢ilik

programi dgrencilerinin bu tatlilar1 tanima durumlar1 asagida gosterilmistir.
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Tablo 6: I¢ Anadolu Bolgesine Ait Ogrencilerin Cografi Isaretli Tathlara Yénelik

Farkindalik Tablosu
Yozgat Bozok Universitesi Agr1 Ibrahim  Cegen | Sinop Universitesi
Universitesi
F F
Kirsehir hogmerim tatlisi 43 ng;hlr hogmerim | 18 Kesme kadayif 19
Yumurta tatlist 18 | Kirsehir ahi helvasi 13 | Muska baklavasi 15
Kayseri giil baklavasi 18 g?hn; ildere hdgmerim Kirsehir hogmerim tatlisi 12
Nevzine tatlist 17 | Cankir1 hosmerim tathst | 8 | Aksaray kopiik helvasi 12
Beypazari hogsmerim tatlisi | 14 | Kesme kadayif 8 | Kayseri giil baklavasi 11
Kirsehir ahi helvasi 13 | Muska baklavasi 8 | Konya visne tiridi 10
Konya visne tiridi 12 | Aksaray kopiik helva 7 | Cankir1 hdsmerim tatlis 10
‘% | Aksaray kopiik helvasi 9 | Inceelek tatlist 7 | Cerkes sikma baklavasi 7
%‘O Karaman guymak tatlisi 9 | Kayseri giil baklavasi 7 | Beypazari hogsmerim tatlis1 | 7
ﬁ Muska baklavasi 8 | Yumurta tatlis1 6 | Sivrihisar hdsmerim tatlis1 | 6
> Kesme kadayif 8 | Cerkes sikma baklavast | 5 | Karaman guymak tatlis 6
E Inceelek tatlis1 7 | Konya visne tiridi 5 | Camlidere hosmerim tatlist | 6
< Cankir1 hamevli tatlisi 4 | Nevzine tatlis1 5 | Inceelek tatlist 5
(3% e . .
— Sabanozi dondurma 4 Beypazari  hdsmerim | 4 Nevzine tatlist 5
helvasi tatlisi
Cerkes sikma baklavasi 2 | Cankir1 hameyli tatlist 4 | Yumurta tatlisi 3
Karaman guymak tatlis1 | 4 | Sabandzii dondurma )
helvasi
Sivrihisar hésmerim | 4 Pihtt 5
tatlis
Sabandzii  dondurma | 4 Kirsehir ahi helvasi 2
helvast
Piht1 2 | Cankir1 hameyli tatlisi 1

Elde edilen bulgular, tatlilarin bilinirliginde hem iiniversiteler bazinda hem de tatl: tiirleri
arasinda farkliliklar oldugunu ortaya koymaktadir. Oncelikle, Yozgat Bozok Universitesi
Ogrencileri arasinda en fazla bilinen tatli, Kirsehir hdsmerim tatlist olup, toplam 43
ogrenci tarafindan belirtilmistir. Benzer sekilde, Agr1 Ibrahim Cecen Universitesi
Ogrencileri arasinda da Kirsehir hdsmerim tatlis1 en yiiksek bilinirlige sahip tatli olarak
one ¢ikmakta ve 18 6grenci tarafindan taminmaktadir. Buna karsin, Sinop Universitesi
ogrencileri arasinda en ¢ok bilinen tath kesme kadayif olmus ve 19 6grenci tarafindan
belirtilmistir. Ug iiniversiteden elde edilen toplam veriler dogrultusunda yapilan genel
siralamada, en ¢ok bilinen tatlilarin basinda Kirsehir hosmerim tathis1 (74) gelmektedir.
Bunu sirasiyla Kayseri giil baklavasi (36) ve kesme kadayif (35) takip etmektedir. Bu
tatlilar, bolge capinda gastronomik bir tanimirlik kazanmig ve kiiltiirel bellekte yer
edinmis triinler olarak degerlendirilebilir. Buna karsin pihti (4), Cankir1 hameyli tatlisi
(9) ve Sabanozii dondurma helvasi (10) ile Sivrihisar hosmerim tatlis1 (10) en az duyulan

tatlilardir. Bu bilgi bu tatlilarin yerel diizeyde sinirh kaldigina isaret etmektedir.
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Glineydogu Anadolu Bolgesi’ne 6zgii cografi isaretli tatlilarin {i¢ farkli tiniversitedeki

taninirlik diizeyine iligkin sayisal degerler agagida verilmistir.

Tablo 7: Giineydogu Anadolu Bélgesine Ait Ogrencilerin Cografi isaretli Tathilara Yonelik

Farkindalhk Tablosu
Yozgat Bozok Universitesi Agr1 ibrahim Cecen Sinop Universitesi
Universitesi
F F F
Antep baklavasi 30 | Antep sObiyeti 28 | Antep katmeri 50
Biilbiil yuvasi 24 | Burma kadayifi 27 | Antep baklavasi 46
Urfa s1llik tatlisi 20 | Antep baklavasi 27 | Antep sobiyet 36
Burma kadayif 20 Antep peynirli irmik 2 Biilbiil yuvast 34
helvasi
Antep sobiyeti 19 | Urfa sillik tatlist 21 | Burma kadayifi 31
Antep katmeri 13 Cimili tatlis1 18 | Antep peynirli irmik 23
— helvast
E}) Antep peynirli irmik 12 Biilbiil yuvasi 16 Utfa sillik tathsi 19
) helvasi
ﬁ Urfa zerdesi 11 | Urfa zerdesi 15 | Siitlii zerde 15
:g' Kilis katmeri 11 | Diyarbakir armut tatlisi 14 | Cennet camuru 14
= — :
é hK;l\l/;as 1bademh irmik 10 Antep katmeri 14 Antep kuymag: 14
)En Urfa peynirli kadayif 10 | Mardin harire 14 | Kilis katmeri 12
'% Cizre luzine tatlist 9 Siitlii zerde 13 hKahta bademli irmik 12
2 elvasi
’(3 Cennet ¢camuru 8 | Kilis katmeri 12 | Diyarbakir amut tatlis1 | 12
Mardin harire 7 | Cennet camuru 12 | Urfa pendirli kedeyif 11
Cizre birinczer 6 Kahta bademli irmik 1 Urfa zerdesi 10
helvasi
Cimili tatlis1 5 | Urfa pendirli kedeyif 11 | Cizre birinczer 9
Antep kuymagi 5 | Antep kuymagi 10 | Cizre luzine tatlisi 7
Diyarbakir armut tatlist 4 | Cizre birinczer 8 | Mardin harire tatlis 5
Siitlii zerdesi 3 | Dolangel tatlist 6 | Dolangel tatlist 4
Cizre luzine tatlist 6 | Cimili tatlis 3

Universite bazinda elde edilen veriler incelendiginde, Yozgat Bozok Universitesi

ogrencileri arasinda en ¢ok bilinen tatlinin Antep baklavasi (30) oldugu goriilmektedir.

Bunu sirasiyla Biilbiil yuvasi (24), Urfa sillik tatlis1 (20) ve Burma kadayif (20) takip

etmektedir. Agri ibrahim Cegen Universitesi 6grencileri arasinda ise en yiiksek bilinirlige

sahip tatli ise SObiyet (28) olarak belirlenmistir. Bu tatliyr Burma kadayifi (27) ve Antep

baklavas1 (27) izlemektedir. Sinop Universitesi dgrencileri arasinda ise en yiiksek

bilinirlik orani, agik farkla Antep katmeri (50) tatlisina aittir. Bunu Antep baklavasi (46),

Sobiyet (36) ve Biilbiil yuvasi (34) izlemektedir. Genel olarak degerlendirildiginde,

Gilineydogu Anadolu tatlhilar1 arasinda Antep merkezli tatlilarin sirastyla Antep baklavasi

(103), Antep sobiyeti (83) ve Antep katmerinin (82) 6grenciler tarafindan daha yiiksek

oranda bilindigi tespit edilmistir. Daha az bilinen tatlilara bakildiginda ise Dolangel tatlisi
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(10) Cizre luzine (22) ve Cizre birinzer (23) gibi iriinlerin genel olarak tim
tiniversitelerde diisiik diizeyde bilindigi dikkat gekmektedir.

Asagidaki tabloda Dogu Anadolu Bolgesinin cografi isaretli tathilarinin 6grenciler
tarafindan bilinme durumu {iniversiteler baglaminda gdsterilmistir.

Tablo 8: Dogu Anadolu Bolgesine Ait Ogrencilerin Cografi isaretli Tathlara Yoénelik
Farkindalik Tablosu

Yozgat Bozok Universitesi Agr1 Ibrahim Cecen Sinop Universitesi
Universitesi
F F F
Kadayif dolmasi 21 | Kadayif dolmasi 23 Kadayi1f dolmasi 29
Peynir helvasi 19 | Van pastast 18 Peynir helvasi 29
Erzurum pekmezli baklavast | 10 | Van kavut 17 Hurma tatlisi 13
Van kavut 10 Peynir helvasi 17 Erzurum pekmezli 1
baklavasi
- .. Elaz1g tas ekmegi | 10 Elaz1g tas ekmegi
Elazig tag ekmegi tatlist 10 tafhist tafhist 9
Hakkari lalaped tatlisi 9 | Babaanne pastasi 10 Pekmezli kadayif 8
= Yass1 kadayif 8 Kuru . kayst | 10 Hakkari lalaped tatlist | 8
% kaysefesi
%’0 Hurma tatlis 8 | Hurma tatlis1 10 | Kuru kayisi keysefesi | 7
Q . Hakkari lalaped
] Kemaliye 16k tatlist 8 Babaanne pastasi 7
S tatlisi
E Van pastasi 8 | Yassi1 kadayifi 8 Van kavut 6
;ﬂ Arapgir deli kiz baklavasi 6 ﬁ;ﬁﬂ %I;SI deli  kiz | 8 Kemaliye 16k tatlist 5
E Demir tatlisi 5 | Pekmezli kadayif 8 Arapgir deli kiz taths1 | 5
Pekmezli kaday1f 5 | Kemaliye 16k tatlis1 | 7 Demir tatlist 5
Babaane pastasi 5 | Kavut hasili 6 Yass1 kadayifi 5
Dut gullamasi 4 Arapgir pestil | 6 Kaz lokmast 4
kavurmasi
Arapgir pestil kavurmasi 3 | Kaz lokmasi 5 Van pastasi 4
Kuru kayisi kaysefesi 2 E;ﬁ;l:; pekmezli | 5 Kavut hasili 2
Hasita 2 | Dut ¢ullamasi 5 Dut cullama 2
Kaz lokmasi 2 | Hasita 3

Ug iiniversitenin verileri karsilastirildiginda, kadayif dolmasi her ii¢ kurumda da en
yiiksek tercih edilme diizeyine sahip tatli olarak 6ne ¢ikmistir (Yozgat: 21, Agri: 23,
Sinop: 29). Ikinci sirada en fazla bilinen tatli ise peynir helvasi olmustur (Yozgat: 19,
Agri: 17, Sinop: 29). Bilinme orani en yiiksek {iciincii tatli ise Van kavuttur. Ozellikle
Agr (17) ve Yozgat (10) gibi Van'a gorece yakin sehirlerde daha fazla taninmistir. Bu
durum, cografi yakinligin geleneksel tatlarin  dolasimi iizerindeki etkisini
desteklemektedir. Ayrica hasita (5), kavut hasili (8) demir tatlis1 (10) ise en az bilinen

tatlilar arasindadir.

Tablolarin tamami genel olarak incelendiginde; bélgeler bazinda kiyaslama yapildiginda
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cografi isaretli tath sayisinin en fazla oldugu bolge Karadeniz Bolgesi iken en az oldugu
bolge Akdeniz Bolgesidir. Ascilik programi 6grencileri tarafindan Tiirkiye’de en fazla
bilinen cografi isaretli tatlilar Izmir lokmas1 (107) ve Bici bici (107) tatlilaridir. Bunlari
Bursa siit helvasi (105) ve Antep baklavasi (103) takip etmektedir. En az bilinen tatli ise
I¢ Anadolu Bolgesinde yer alan Piht1 (4) tathsidir. Cografi isaretli tatlilara iliskin Yozgat
Bozok Universitesi dgrencileri toplam 1.321, Agr1 Ibrahim Cecen Universitesi dgrencileri
1.303 ve Sinop Universitesi dgrencileri 1.564 isaretleme yapmustir. Ug {iniversitenin
ogrencilerinin en fazla Giineydogu Anadolu Bolgesindeki cografi isaretli tatlilari
isaretledigi de goOzlenmistir. Bununla birlikte o6grencilerin {iniversite okuduklari
bolgelerdeki cografi isaretli tathilari daha fazla bildigi de saptanmustir. Ogrenciler
genellikle memleketlerine yakin tiniversiteleri tercih etmelerinden dolay1r da memleketin
cografi isaretli tatlilar1 bilinme durumu iizerinde etkisinin oldugu ifade edilebilir.

5. Sonuc, Tartisma ve Oneriler

Mutfak kiiltiirinde zenginligin ve farkliligin, yemek isimlerinin, yemeklerin dogdugu
bolgelerin dogru bir sekilde ogrenilerek ve korunarak gelecek nesillere aktarilmasi
gerekmektedir. Bu noktada, mutfak alaninda calisan ve egitim alan bireylerin Tiirk
Mutfaginda hazirlanan ve tiiketilen tatlilar1 dogru bir sekilde hazirlayip sunabilmesi
onemli konulardan biridir. Bu konuda Bekar ve Siiriicii (2016) Tiirk yemeklerinin
bolgesel dagiliminin ve yoresel degerlerinin farkinda olarak orijinal tariflerini ve
lezzetlerine uygun hazirlamak i¢in ascilarin ve bu meslekte egitim alan kisilerin
bilgilerinin yeterli olmamasi durumunun Tiirk Mutfagina 6zgii yemeklerin yapilmasinda
en fazla karsilasilan sorunlardan biri oldugunu vurgulamaktadirlar. Bu kapsamda ¢alisma,
ascilik programlarinda egitim goéren 6grencilerin cografi isaretli tath iirtinlerine yonelik
farkindalik diizeylerini incelemeyi ve bu farkindaligi artirmaya yonelik Oneriler
gelistirmeyi amaglamaktadir. Arastirmanin temel odak noktasi cografi isaretli tatlilarin,
gastronomi turizmi agisindan potansiyelinin ortaya ¢ikarilmasi ve en etkin sekilde
tanittimini saglayabilecek gelecegin turizm paydaslar1 olan as¢1 adaylarmin farkindalik
diizeylerini belirlemektir.

Arastirmada 176 Ogrencinin demografik ozellikleri analiz edildiginde; katilimcilarin
cogunlugunu kadin o6grenciler (%77,2) olusturmaktadir. Bu durum, ascilik
programlarinda kadin 6grencilerin yogunlukta oldugunu gostermekte ve kadinlarin

gastronomi alanindaki artan temsilini desteklemektedir. Katilimcilarin yas araliklarina
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bakildiginda, %92’sinin 17-25 yas araliginda oldugu anlasilmaktadir. Bu bulgu,
calismanin hedef kitlesinin gen¢ ve heniiz egitim siireci devam eden bireylerden
olustugunu gostermekte ve gelecegin mutfak profesyonellerine dair 6nemli bir veri
sunmaktadir. Ogrencilerin memleket dagilimina gére en fazla katilim gosterilen ilk bes
memlekete bakildiginda ise Samsun (%11,36), Diyarbakir (%9,66), Yozgat (%9,09), Agr1
(%5,68) ve Adana (%5,68) illeri 6ne ¢ikmaktadir. Bu dagilim, 6grencilerin geldikleri
memleketlerin cografi ¢esitliligini yansitmakta ve calismanin bolgesel karsilagtirmalar
yapma niteligini giiclendirmektedir.

Arastirmaya katilan 176 6grenci tarafindan en ¢ok bilinen cografi isaretli tatlilarin ilk bes
siralamasina gore; Siit Helvasi (f:110), Balikesir ili ile 6zdeslesmis ve en ¢ok bilinen
cografi isaretli tatlilardan biridir. Lokma f:109) ise izmir'e ait olup yiiksek bilinirlige sahip
bir diger tatlidir. Gaziantep ile 6zdeslesmis olan Baklava (f:106), Tiirkiye’nin yurt diginda
da en ¢ok taniman tatlilar1 arasinda yer alir. Sakarya iliyle iliskilendirilen Kabak Tatlis1
(f:104) da yiiksek bilinirligiyle dikkat ceker. Hatay’a 6zgii olan Kiinefe (f:96) ise
iilkemizde oldukga fazla tercih edilen tathilar arasinda yer almaktadir. Tiirkiye'nin farkli
bolgelerine 6zgii tatlilar, hem yerel kimlikleri yansitmakta hem de cografi isaretler
sayesinde kiiltiirel mirasin korunmasina katki saglamaktadir. Siit Helvasi'ndan Kiinefe'ye
kadar uzanan bu tatlilar, sadece bulunduklar illerle degil, ayn1 zamanda ulusal ve
uluslararas1 diizeydeki bilinirlikleriyle de 6ne ¢ikmaktadir. Bu durum, yerel lezzetlerin
tanitim1 ve gastronomi turizmi agisindan 6nemli firsatlar sundugunu gostermektedir.
Asagida katilimcilarin 7 farkli bolgede yer alan cografi isaretli tatlilari bilme durumlarinin
bolgesel ve tiniversite dagilim sonuglarina yer verilmistir;

Marmara Bolgesi’ne ait cografi isaretli tatlilar arasinda en ¢ok bilinenlerin siit helvasi
(105), kabak tatlis1 (100) ve hdsmerim olmasi (78), bu tatlilarin toplum genelinde yaygin
olarak tanindigini gostermektedir. As¢ilik programi 6grencilerinin de bu lezzetleri yiiksek
oranda bilmesi, toplumda yerlesik hale gelen tatli normlarimin mesleki egitime de
yansidigini ortaya koymaktadir. Bu durum, 6grencilerin egitim siireclerinde hem yerel
mutfak kiiltiiriine olan ilgisinin hem de bu kiiltiirlin ders igeriklerine entegrasyonunun
giiclii oldugunu gostermektedir.

Ege Bolgesi’ne ait cografi isaretli tatlilardan Izmir lokmasinn, her ii¢ iiniversite grubunda
da en ¢ok bilinen (107) tatli olmasi, bu iirliniin yalnizca yerel bir lezzet olmanin 6tesinde,

ulusal gastronomi kimliginin bir pargasi haline geldigini gdstermektedir. Bu yiiksek
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bilinirlik, gastronomi egitiminin bolgesel mutfak kiiltiirlerini  tanitma ve
yayginlastirmadaki etkisini de ortaya koymaktadir. Gastronomi egitimi, Ogrencilere
sadece teknik beceriler kazandirmakla kalmamakta, ayn1 zamanda kiiltiirel miras olan
yerel tatlarm tanmmasi ve korunmasi konusunda da biling kazandirmaktadir izmir
lokmasinin ascilik egitimi alan Ggrenciler arasinda yiiksek diizeyde bilinmesi, bu tiir
lezzetlerin egitim miifredatlarinda yer buldugunu ya da yaygin gastronomik pratiklerde
sikca kullanildigin1 gostermektedir. Ayrica, bu durum 6grencilerin yerel {iriin bilgisiyle
donatildigini ve ulusal mutfak kiiltiiriine dair farkindaliklarinin gelistigini gostermektedir.
Karadeniz Bolgesi’ne ait tatlilar ii¢ iiniversite genelinde degerlendirildiginde, cografi
isaretli tatlilar arasinda en yiiksek bilinirlige sahip ilk ii¢ tatl sirasiyla Hamsikdy siitlact
(79), Ordu findikl1 burma tatlis1 (74) ve Giresun findik ezmeli kadayif tathis1 (59)
olmustur. Verilen bilgi dogrultusunda bu tatlilarin ydresel kimligin yaninda bolgeyi
temsil eden bir cografi isaretli tatli konumuna gelmistir. Ancak Karadeniz Bolgesi’'ne ait
tatlilara ait bilinirlik diizeyleri toplam frekanst Marmara ve Ege bdlgelerinin
frekanslarina gore daha diisiik oldugu goriilmiistiir (bknz Tablo 3). Bu durum Karadeniz
Bolgesine ait cografi isaretli tatlilarin bilinirlik diizeylerinin daha diisiik oldugunu
gostermektedir. Bu dogrultuda gerek egitim planlamas1 gerek bdlgesel tanitim
calismalarinda cografi isaretli tatlilara yonelik farkindalik ¢aligmalar1 yapilmasi
gerekliligi dogmustur.

I¢ Anadolu Bélgesi’nde Yozgat Bozok Universitesi ve Agr1 Ibrahim Cecen Universitesi
Ogrencileri arasinda Kirsehir hosmerim tatlisinin en ¢ok bilinen tatl olmasi, bu lezzetin
s6z konusu illere cografi ve kiiltiirel olarak daha yakin olmasindan kaynaklandigi
diisiiniilmektedir. Bu yakinlik, hem geleneksel aile ici aktarimlar hem de yerel medya,
festivaller veya tanitim etkinlikleri yoluyla bilinirligi artirmis olabilir. Ayni sekilde, Sinop
Universitesi 6grencileri arasinda kesme kadayifin daha c¢ok bilinmesi, Karadeniz
Bolgesi’ne 0zgii lezzetlerin bolge halki tarafindan daha fazla sahiplenildigini ve kiiltiirel
olarak aktarildigin1 gostermektedir.

Gilineydogu Anadolu Bolgesi cografi isaretli tatlilar1 arasinda Antep merkezli tathilarin
sirastyla Antep baklavasi (103), Antep sobiyeti (83) ve Antep katmerinin (82) 6grenciler
tarafindan daha yiliksek oranda bilindigi tespit edilmistir. Bu durum, hem Antep
mutfaginin gii¢lii marka degerine, uzun yillardir yiiriittiigl etkili gastronomik markalagsma

calismalar1 ve UNESCO Yaratict Sehirler Agi’na dahil olmasi gibi kiiresel tanitim
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basarilarina dayandirilabilir. Gaziantep’in cografi isaretli tatlilarinin ytiksek bilinirligi, bu
tirtinlerin sadece tatli olmaktan ote, giiclii birer marka haline geldigini ve gastronomi
egitiminde sikca karsilagilan Ornekler oldugunu gostermektedir. Markalasmis ve
ticarilesmis tirlinler, egitim materyallerinde daha fazla yer bulmasi ile 6grencilerin bu
tirtinleri daha sik 6grenme ve deneyimleme firsati olustugu ortaya ¢ikmaktadir.

Akdeniz Bolgesine ait cografi isaretli tatlilar arasinda Bici bici tatlisinin 6grenciler
arasinda en ¢ok bilinen tatli olmasi, bu iiriiniin yaz aylarinda serinletici bir segenek olarak
bolgede yaygin sekilde tiiketilmesiyle agiklanabilir. iklim kosullarinin gastronomik
tercihlere etkisi burada agikca goriilmektedir. Bu, 6grencilerin glinliik yagsamlarinda sik¢a
karsilagtiklar1 veya tiikettikleri tatlilarin bilgi diizeylerine dogrudan yansidigini
gostermektedir. Antakya kiinefesinin yiiksek bilinirligi ise hem lezzet karakteri hem de
giiclii tanitim calismalari ile iligkilendirilebilir. Adana halka tatlisinin da benzer sekilde
bilinirliginin yiiksek olmasi, tathinin bolge halki tarafindan yaygin olarak iiretilmesi,
tilkketilmesi ve sokak lezzeti kiiltiiriiyle biitiinlesmis olmasindan kaynaklanabilir

Dogu Anadolu Bolgesi cografi isaretli tathilarimin bilinirlik  diizeyleri gore iig
tiniversitenin verileri karsilastirildiginda, kadayif dolmasi her ii¢ kurumda da en yiiksek
tercih edilme diizeyine sahip tatli olarak 6ne ¢ikmistir (Yozgat: 21, Agri: 23, Sinop: 29).
Bu durum, kadayif dolmasinin Dogu Anadolu mutfag: icerisinde hem bdlgesel hem de
ulusal diizeyde yaygin bilinirlige ve kabul gormiis tat profilinin yiiksekligine isaret
etmektedir. Kadayif dolmasi, geleneksel Erzurum mutfagina ait olup bolgenin sembolik
tatlilarindan biri olarak algilanmakta ve bu baglamda gastronomik kimlik unsuru
tasimaktadir. Ancak Agr1 Ibrahim Cegen Universitesi dgrencilerinin bu tatliyr daha fazla
frekans ile bilmemesi, bolgesel anlamda tatlilarin ¢ok tiiketilmedigi ya da markalagma
bakimindan sorunlar oldugunu gostermektedir. Ciinkii kadayif dolmasi tiim iilkede
oldukca sevilen ve tiiketilen bir tatli konumundadir. Genel anlamda Dogu Anadolu
Bolgesi cografi isaretli tatlilarina yonelik toplam frekans degerleri Karadeniz Bolgesinde
oldugu gibi diisiik frekansa sahip olmasi boélgenin beslenme aligkanliklari, ticarilesme ve
markalagsma farkliliklarindan kaynaklandigina yonelik degerlendirilebilir.

Calismadan cikarilan bu sonuglar dogrultusunda cografi isaretli tatlilarin dagilimlari
biiylik bir oranda Ege ve Giineydogu Anadolu bolgelerine yayilmig durumdadir. Bu
durum Yerel Kimlik baglaminda degerlendirildiginde tatlilar, bulunduklari illerin mutfak

kiiltiiriyle sik1 baglar kurmus ve bu illerin gastronomi turizmi potansiyelini
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giiclendirmistir. Baklava, Kiinefe gibi tatlilar, Tiirkiye genelinde oldukga bilindigi igin
Gaziantep ve Hatay gibi gastronomi sehirleriyle 6zdeslesmistir. Ogrencilerin en ¢ok
bildikleri Ilk 10°daki tatlilarin bilinirlik diizeyleri birbirine olduk¢a yakin olmasi
Ogrencilerin bu tatlilara dair yiiksek farkindaligini géstermektedir.

Bu arastirmada elde edilen bulgular, cografi isaretli tatlilara yonelik farkindalik
diizeylerinin bolgesel farkliliklar gosterdigini ve 6grencilerin bulunduklar1 cografi bolge
ile tathilara olan asinaliklar1 arasinda anlamli bir iliski oldugunu ortaya koymaktadir.
Literatiirde genel olarak gastronomi egitimi (Oney, 2016; Giidek ve Boylu, 2017;
Seyitoglu, 2019;Yash ve Yiincili, 2023) cografi isaretli iirlinler veya yoresel tatlarin(
Alyakut, 2016; Tekelioglu, 2019; Savaskan ve Kirgin, 2020; Doganli, 2020; Arslan,
2022) tanitimi lizerine yapilmis ¢esitli arastirmalar yer alsa da; bu ¢alismanin 6zgiinlig,
cografi isaretli tathlara dair farkindalik diizeylerini, farkli bolgelerdeki iiniversitelerin
ascilik programi 6grencileri diizeyinde karsilagtirmali olarak ele almasidir. Genel olarak
degerlendirildiginde bu g¢alisma, gastronomi egitimi alan O6grencilerin cografi isaretli
tathilara yonelik farkindaliklarinin sadece egitimle degil, ayn1 zamanda cografi yakinlik,
kiiltiirel aktarim, medya temsili, tanitim stratejileri ve sektdrde ¢ok yer bulmasi gibi ¢ok
boyutlu faktorlerle sekillendigini ortaya koymustur. Literatiirde bu faktorleri bir arada
inceleyen ¢aligmalara oldukga az rastlanmakta olup, bu yoniiyle aragtirma hem teorik bir
boslugu doldurmakta hem de cografi isaretli liriinlerin yayginlastirilmasi ve gastronomi
egitiminde entegrasyonu agisindan degerlendirilmistir. Bu kapsamda birtakim Oneriler
gelistirilmistir:

o Ogzellikle frekans: diisiik olan ve yerel anlamda degerli olan unutulmaya yiiz
tutmus cografi isaretli tathilar miifredata dahil edilerek farkindalik artirilmalidir.

e Cografi isaretli tathilarin gelistirilmesi ve farkindaliginin artirilmasi amaciyla
egitim kurumlarinin atélye donanimlarinin gelistirilmesi gerekmektedir.

e Ulkemizde son yillarda uygulanan “Tiirk Mutfagi Haftas1” gibi etkinliklerde
cografi isaretli tatlilarin tanittiminin daha etkili yapilmas: gerekmektedir.

e Influencer is birlikleri ile sosyal medyada cografi isaretli tatlilarin tiiketiminin
Ozendirilmesi hem saglik acgisindan hem de siirdiiriilebilirlik agidan 6nemli bir
girisim olacag diistiniilmektedir

o Kiiltiirel etkinlikler ve festivaller ile tatli festivalleri ve yoresel {iriin senliklerinde

cografi isaretli tatlilara 6zel boliimler ayrilmali ve halka agik tadim etkinlikleri
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yapilmalidir
e Mobil uygulama ve haritalama ile Tiirkiye’nin cografi isaretli tatlilarinin yer
aldig1 interaktif bir mobil uygulama ile kullanicilar tatlinin ¢iktig1 bolgeyi, tarifini
ve hikayesini kesfedebilir
e Arastirma ve tez ¢aligmalari ile cografi isaretli tatlilara yonelik tiiketici bilinci,
marka degeri, bolgesel ekonomi etkileri gibi konular lizerine akademik calismalar
tesvik edilmelidir.
e Sempozyum ve paneller ile iiniversitelerde konuya 6zel seminer, panel ve
calistaylar diizenlenerek farkindalik artirilabilir.
Bu calisma zengin Tiirk Mutfaginin cografi isaretli tatlilarinin daha ¢ok bilinmesine
yonelik pratik ve teorik katkilar sunacagi diigiiniilmektedir. Calisma zaman ve maddi
kaynaklarin sinirli olmasi sebebiyle 3 {iniversitenin as¢ilik programi &grencileriyle
yapilmis ve 3 iiniversitenin 6zellikle farkli bolgelerden secilmesiyle farkli bolgelerdeki
cografi isaretli tatlilara yonelik algiy1 ve bilinirlik diizeyini karsilagtirmali olarak dlgmeye
calismustir. Ileriki ¢alismalarda bu bolgesel dagilim daha da genisleterek yapilmasi ve
gelecegin gastronomi paydaglari olan Ogrencilerin farkindalik diizeylerinin tespit
edilmesi, Tlirk Mutfaginin daha ¢ok tanitilmasi ve farkindalik yaratmasi adina 6énemli rol
oynayacagi diigiiniilmektedir.
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EK-1

Ascihk Programn Ogrencilerinin  Cografi isaretli Tathlara Yonelik Farkindalhg: Bolgesel
Karsilastirmah Bir inceleme

Degerli katilimcilar,

Cografi igaretli tatlilar, belirli bir bolgeye 6zgili malzemeler ve tliretim teknikleriyle sekillenir. Bu tatlilarin gelecegin
sefleri tarafindan bilinmesi, geleneksel tariflerin yasatilmasini saglar. Asgilik programi 6grencilerinin bu tatlilara
yonelik farkindalik diizeylerinin artirilmasi, miifredatin zenginlestirilmesine katki saglayabilir. Boylece 6grenciler,
6zgiin lezzetleri taniyip modern mutfakta nasil uyarlayabileceklerini 6grenirler. Bu ¢alismanin amaci, aggilik programi
Ogrencilerinin cografi isaretli tatlilar konusundaki farkindalik diizeylerini analiz etmektir. Arastirmaya katiliminiz
tamamen goniilliiliik esasina dayanmaktadir ve iletisim bilgileriniz istenmeyecektir. Tiim yanitlarinizin anonim
kalacag1 garanti edilmektedir. Bu arastirmayla ilgili herhangi bir sorununuz varsa, asagida verilen e-posta adresi
araciligiyla benimle iletisime ge¢cmekten c¢ekinmeyin. Zaman ayirdiginiz, igten cevaplarla arastirmaya ve olasi
sorunlarin ¢éziimiine katki sagladiginiz igin tesekkiir ederiz.

A. Katimerya Yonelik Tanitic1 Sorular

1. Cinsiyetiniz:

2. Yasmz:

3. Sinif diizeyiniz:

4. Memleketiniz:

5. Lise mezuniyet tiirtiniiz: (_ Anadolu Lisesi/  Meslek Lisesi/  Diger)
B. Bolgesel Cografi Isaretli Tathlara Yonelik Sorular

1. Marmara Bolgesi
Bu bdlgeye ait bildiginiz cografi isaretli tatlilar nelerdir?
YanIt: oo

2. Ege Bolgesi
Bu bolgeye ait bildiginiz cografi isaretli tatlilar nelerdir?
YANIED (o

3. Karadeniz Bolgesi
Bu bolgeye ait bildiginiz cografi isaretli tatlilar nelerdir?
VAN (ot e

4. Akdeniz Bolgesi
Bu bolgeye ait bildiginiz cografi isaretli tatlilar nelerdir?
YANIE: oo

5. I¢ Anadolu Bélgesi
Bu bolgeye ait bildiginiz cografi isaretli tatlilar nelerdir?
YANIE: (oo

6. Dogu Anadolu Bolgesi
Bu bdlgeye ait bildiginiz cografi isaretli tatlilar nelerdir?
YanIt: oo

7. Gilineydogu Anadolu Bolgesi
Bu bolgeye ait bildiginiz cografi isaretli tatlilar nelerdir?
YaNIE: oo

C. Genel Yorum ve Algi

8. Cografi isaretli tathilar hakkinda nereden bilgi edindiniz?
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